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Miljéférvaltningen

Diarienummer 2023-3581

Bilaga 1: Undersokning av forutsattningarna
for klimatlada

Milj6forvaltningen har i samverkan med grundskoleférvaltningen och utbildnings-
forvaltningen utrett:

1) hur andra kommuner har implementerat konceptet klimatlada,

2) forutsdttningarna for att implementera konceptet inom maltidsverksamheterna vid
Goteborgs Stads grundskolor och gymnasieskolor,

3) fOrutsittningarna for klimatlador ur livsmedelssikerhetshansyn.

I denna bilaga redovisas resultatet av undersékningen.

Klimatlada i andra kommuner

For att undersoka hur andra kommuner arbetar med konceptet klimatlada har
miljoforvaltningen samlat in underlag frén sex kommuner genom en mejlenkét samt
uppfoljningsfragor via intervjuer och mejl. De kommuner som ingick i undersékningen
var Halmstad, Helsingborg, Karlskoga, Karlstad, Nacka och Vadstena. Nacka kunde pa
grund av personalomséttning inte svara pa enkéten, men skickade sin anvisning som
beskriver hur de arbetar med klimatlada. Nedan foljer en sammanfattning av hur dessa
kommuner anvinder klimatlada for att minska matsvinn.

e Mat som stéllts ut i serveringen och blivit ver séljs pa fasta tider i slutet av, eller
efter, ordinarie servering. Det innebér att det som séljs &r mat som annars riskerat
att bli serveringssvinn'.

e Kunden tar sjélv mat i medhavd 14da; vissa kommuner siljer d&ven engangslador.

e Komplett méltid garanteras inte.

e Klimatlddor séljs till personal vid for-, grund- och gymnasieskolor, samt i nigra
kommuner dven till elever vid gymnasieskolor.

o Klimatlador sdljs till reducerat pris, 25 — 35 kr, med en extra avgift om 10 — 35
kronor for att kopa till engangslada.

e Betalning sker vanligen via Swish och intékten gar till respektive kok.

e De flesta kommuner har personal pé plats vid forséljning, men i Vadstena
kommun skoter kunden klimatladekopet helt sjalv.

e Koken informerar om mdjligheten att kdpa klimatlada via skyltar och mejl, men
skickar inga sérskilda meddelanden just nér det finns Gverbliven mat att kopa.

Kommunerna i undersdkningen har inte sett ndgra risker géllande livsmedelssékerheten
som hindrar anvidndandet av klimatlador och kunderna informeras om att de sjélva har
ansvaret for forvaringen efter kdpet. Klimatladeforsiljningen har inte paverkat
kokspersonalens arbetstider.

! Det finns tre typer av matsvinn inom en méltidsverksamhet: kokssvinn, serverings- och
tallrikssvinn.
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Kommunerna ser klimatldda som ett komplement till andra atgérder och det ar inte den
storsta kéllan till minskat matsvinn. Endast Karlskoga kommun kunde visa statistik ver
forséljning av klimatlador och méngd serveringssvinn efter inforandet av klimatlada. De
kunde dock inte redovisa ndgon statistik for serveringssvinnet innan inférandet.
Karlskoga sélde 1 — 6 klimatlador per skolkok och dag under forsta halvaret 2024, med
ett genomsnitt om ungefér 1,5 klimatlddor per kok och dag. Mangden kvarvarande
serveringssvinn var under denna period 18 g per maltid.

Forutsattningar for klimatlada i Goteborgs Stads grundskolor
och gymnasieskolor

Grundskoleforvaltningen och utbildningsfoérvaltningen har tagit fram underlag om
nuvarande arbete for minskat matsvinn samt om forutsittningarna for klimatlador inom
deras verksamheter.

Goteborgs Stad har utvecklat ett systematiskt arbetssétt for att minska matsvinnet —
Goteborgsmodellen for mindre matsvinn. Detta arbetssétt har visat sig effektivt och i
grundskolorna har serveringssvinnet minskat fran 19 g per serverad huvudmaltid 2022 till
12,3 g under vérterminen 2024. Spridningen &r stor; serveringssvinnet varierar mellan 3 —
35 g per méltid beroende pa skola. I gymnasieskolorna var serveringsvinnet ungefar 12 g
per huvudmaltid 2022 och 2023, men har 6kat till 15 g under véarterminen 2024. Precis
som for grundskolorna finns det en spridning med mer svinn pé vissa enheter och mindre
pa andra. Utbildningsforvaltningen har under hosten 2024 borjat analysera varfor det
skiljer sig mellan olika enheter och hur det kan dtgirdas. Utbildningsforvaltningen
bedomer att arbetet gér at rétt hall, trots 6kningen under varen 2024. Se tabell 1 for en
sammanstillning av serveringssvinnet i Goteborgs Stads skolor fran 2022 till varterminen
2024.

Tabell 1: Serveringssvinn per serverad huvudmdltid inom grundskoleforvaltningen och
utbildningsforvaltningen.

Forvaltning 2022 2023 2024 vartermin
Grundskoleforvaltningen | 19 g 14,1¢g 123 ¢
Utbildningsforvaltningen | 12 g 11,6 g 15¢g

For att fa perspektiv pa serveringssvinnet kan det dels jamforas med 6vrigt matsvinn i
stadens skolor, dels med svinnet i dvriga Sveriges kommunala grundskolor och
gymnasier.

Nér avfallsplanen foljdes upp 2022 var den sammanlagda mangden matsvinn 44 g per
serverad huvudmaéltid vid grundskolefoérvaltningen och 58 g vid utbildningsforvaltningen.
Tallrikssvinnet utgjorde den storsta delen for bade grundskoleforvaltningen (21 g) och
utbildningsforvaltningen (38 g), foljt av serveringssvinn (19 respektive 12 g) och
kokssvinn (4 respektive 8 g).

Vid Livsmedelsverkets kartliggning av matsvinnet i kommunala forskolor och skolor
2022 var tallrikssvinnet i median 20 g och 30 g i grundskolor respektive gymnasieskolor,
medan serveringssvinnet var 20 respektive 19 g. Kokssvinn per verksamhetstyp ingick
inte 1 kartldggningen.
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Det finns flera faktorer som gor att vissa skolor i staden har hégre svinn, till exempel
avsaknad av nedkylningsskap och kylskép, samt platsbrist. Grundskoleforvaltningen och
utbildningsforvaltningen arbetar aktivt for att minska svinnet dar det dr som hogst.

En central del i Goteborgsmodellen &r att ta till vara den mat som blir 6ver i1 serveringen
for att sedan ateranviinda den kommande dagar antingen genom att servera samma rétt
igen, eller genom att anvidnda den i nya réitter som soppor, brod eller liknande. Detta
arbetssitt dr inriktat pa att ta hand om samma dverblivna mat som potentiellt skulle kunna
sdljas som klimatlador. Det &r viktigt att notera att en del av det serveringssvinn som énda
uppstar bestar av skrap eller mat som av andra skél inte gar att ta tillvara eller sdlja som
klimatlador.

Enligt grundskoleforvaltningen och utbildningsforvaltningen finns det risk for att ett
inférande av klimatlddor kan ge negativa konsekvenser. For det forsta sd bedomer de att
klimatladekonceptet motverkar nuvarande arbetssitt att anvénda dverbliven mat i
kommande serveringar. For det andra bedomer de att det finns risk for Overproduktion om
medarbetare ges mojlighet att kopa mat till ett 14gre pris 4n det som &r beslutat
("Kostpriser for anstéllda”, 2023-11-27, N609-4934/23). For det tredje sa bedomer de att
den nytta som kan komma av forséljning av klimatlddor inte motsvarar det merarbete som
ett inforande av konceptet kommer att innebéra i form av 6kad arbetsbelastning for
maltidspersonalen for att kunna sélja klimatlddor och tillhdrande administration vid
framtagande av rutiner och informationsmaterial.

Forutsattningar for klimatlada ur livsmedelssakerhetshansyn
Milj6forvaltningen har utrett forutsattningarna for klimatldda ur livsmedelssdkerhets-
hinsyn.

Det finns inga juridiska hinder mot att silja klimatlador enligt den modell kommunerna i
undersdkningen anvénder, vilket miljoforvaltningen dven konstaterat tidigare i fragan.

Matlador som packas av kdken och som forvaras néra anslutning till bemannat kok &r
exempel pa livsmedel som inte behdver vara mérkta med alla obligatoriska uppgifter.
Kunden kan 1 stéllet & information frén personalen. Detta giller &ven om kunden lagger i
maten sjélv 1 matlddan.

Koken ér skyldiga att alltid informera kunden om vilka allergener maten innehaller. Detta
kan ske pa olika sitt, skriftligen eller muntligen. Om informationen ges muntligen
behover det finnas anslag (skylt) med upplysning hur kunden kan fa tillgang till
informationen. Kunden i detta fall 4r den som hédmtar matladan.

I de fall koken véljer att fylla matlador i forvédg ska de om kunden efterfragar kunna
lamna fler uppgifter. Dessa uppgifter behdver inte std med pa en etikett eller

skylt. Exempel pé sddana uppgifter ér livsmedlets beteckning, ingdende ingredienser,
nettokvantitet, héllbarhetsdatum, férvaringsanvisning och kontaktuppgift.

Nar det géller forvaring ansvarar koken for den hantering som sker i verksamheten.
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